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 2005 : Un Grand Cru par excellence taillé pour s’imposer
parmi les grands de Saint-Emilion. Dans le verre, on
déguste un concentré de plaisirs. L'œil est flatté par les
reflets rubis et pourpre de la robe. Le nez découvre des
senteurs de fleurs (violette), de fruits frais, d'épices douces
et un boisé réglissé. Le palais chaleureux et gourmand est
construit sur des tanins soyeux, d'une grande finesse. Un
vin que l'on pourra apprécier jeune ou attendre quelques
années.

 2004 : Le premier né de la gamme Ma Agnus Deï se caractérise par un
style très féminin. Le nez est porté par une nette présence d’arômes de
fruits rouges, sa structure séduisante en bouche possède une grande
finesse avec une finale sur des notes d’écorces d’orange. Un vin d’une
grande élégance, à apprécier dès maintenant, mais évoluera encore
favorablement 4-5 ans.
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