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 2006 : Un Saint-Emilion de belle qualité au nez très
flatteur, avec des arômes très frais de myrtille
accompagnés de notes épicées. Beaucoup de fraîcheur
et d’élégance en bouche. A consommer mais peut être
attendu 2-3 ans.

 2005 : Le cadet de Vieux Château Pelletan impose son style par un vin
porté sur la vivacité et la fraîcheur. Sa souplesse en bouche lui permet
d’être apprécié dès maintenant. Facile à boire, il se mariera très bien sur
tous vos plats.
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