
S.C.E.A VIGNOBLES MAGNAUDEIX
CHATEAU VIEUX LARMANDE

33330 SAINT-ÉMILION
Tél. 05 57 24 60 49

Port. : 06 80 92 76 30
Fax 05 57 24 61 91

Email : vignobles-magnaudeix@wanadoo.fr
www.vignobles-magnaudeix.com

FAMILLE MAGNAUDEIX

Notre savoir-faire récompensé 

CHÂTEAU VIEUX LARMANDE 2006
Médaille d’Or 

CHÂTEAU VIEUX LARMANDE 2004
Médaille d’Or 

VIEUX CHÂTEAU PELLETAN 2007
Médaille d’Or

VIEUX CHÂTEAU PELLETAN 2005
Médaille d’Or

LE TERTRE DE SARPE 2008
Médaille d’Argent

CONDITIONS DE VENTE ( FRANCE METROPOLITAINE )
Franco de port à compter de 48 bouteilles par destination.

Frais de port (à une même adresse) pour :
12 à 47 bouteilles ou équivalent = 16,00€

1 Magnum = 2 bouteilles
Conditionnement : 75cl : carton de 6 ou 12 bouteilles / 

150cl : carton de 6 Magnums
Règlement : à la commande - chèque à l' ordre de

S.C.E.A VIGNOBLES MAGNAUDEIX

Or

Or

Argent

Or

Or

AUTOMNE-HIVER 2011/2012
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SAINT ÉMILION GRAND CRU
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SAINT ÉMILION GRAND CRU

                 LETTRE DE COMMANDE
Adresse de livraison :
Nom ..................................................................................
N°...............Rue.................................................................
Code postal...................Ville............................................
Tél.........................................Port......................................
Email .................................................................................
Instructions de livraison .................................................

��	
���
�������	
�	�
�

SAINT ÉMILION GRAND CRU

................ bouteilles “200... ” x ...€ = ................... €

................ bouteilles “200... ” x ...€ = ................... €

................ magnums “200... ” x ...€ = ................... €
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SAINT ÉMILION GRAND CRU

................ bouteilles “200... ” x ...€ = ................... €

................ bouteilles “200... ” x ...€ = ................... €

................ magnums “200... ” x ...€ = ................... €

Frais de port 12 à 47 bouteilles ou équivalent  =     16 €  
                                    48 bouteilles et plus = OFFERT

                        NET A PAYER = ...................€
à.......................................  le.........................

Signature :   
     

L' ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ-A CONSOMMER AVEC MODERATION�
�

�
�

- TARIFS AUTOMNE-HIVER 2011/2012 -
Départ TTC -Valable jusqu’au 29 Février 2012 dans la limite des stocks disponibles - Annule et remplace le précédent

 Le Millésime 2010 est toujours disponible en vente “Primeur” jusqu’au 29 Février 2012

AUTOMNE-HIVER 2011/2012
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SAINT ÉMILION 

................ bouteilles “200... ” x ...€ = ................... €

................ Magnum  “200... ” x ...€ = ................... €
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................ bouteilles “200... ” x ........ € = .............. €

................ bouteilles “200... ” x ........ € = .............. €

MA AGNUS DEÏ
SAINT ÉMILION GRAND CRU

Un vin au fruité expressif, offrant une belle complexité 
aromatique marquée de fruits rouges, Château Vieux 
Larmande nous offre un vin puissant, tout en rondeur et 
séduction. Sa bouche ronde, longue, soyeuse, ponctuée 
par une finale harmonieuse, possède tout le potentiel de 
garde d’un Grand Saint-Emilion.

Un vin d’une belle intensité aromatique au nez très fruité 
qui marie puissance, élégance et douceur. Belle expres-
sion du terroir Saint-Emilionnais, sa force et sa finesse 
provoquent une explosion de saveurs en bouche. S’il est 
consommé jeune, Vieux Château Pelletan laisse éclater 
sa fraîcheur. Conservé en cave, il déroule une bouche 
longue et soyeuse, propre aux Grands Crus de 
Saint-Emilion.
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SAINT ÉMILION 

Depuis une vingtaine d’années, le cadet de Vieux 
Château Pelletan impose son style par un vin à forte 
dominance de Merlot, qui lui procure un bouquet 
plaisant avec de la souplesse et un fruité très agréable. 
Ce très beau Saint-Emilion se caractérise essentielle-
ment par sa belle fraîcheur aromatique. Il peut être 
apprécié dès ses plus jeunes années.

MA AGNUS DEÏ
SAINT ÉMILION GRAND CRU
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Un Grand Cru par excellence taillé pour s’imposer 
parmi les grands de Saint-Emilion. Le dernier né du 
domaine, issu des vieilles vignes du Château Vieux 
Larmande, est un concept mêlant modernité et tradition, 
tout en ayant les qualités des vins d’exception du terroir 
Saint-Emilionnais. En quelques mots, ce vin charmeur 
procure un concentré de plaisirs. Le palais chaleureux et 
gourmand est construit sur des tanins soyeux, d'une 
grande finesse. Un vin que l'on pourra apprécier jeune 
ou attendre quelques années.


